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LEI N° 377/2009, DE 22 DE DEZEMBRO DE 2009.

DISPOE SOBRE O SELO DE INSPEGAO SANITARIA MUNICIPAL - (S.I.M.)
E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

MOHSEN HOJEIJE, Prefeito do Municipio de Juquia, Estado de Sao
Paulo, no uso de suas atribuigées legais, FAZ SABER que a Camara Municipal aprovou
e ele sanciona e promulga a seguinte lei:

Art.1°- Fica instituido o Selo de Inspegao Sanitaria Municipal (SIM),
para constar em roétulos ou nas embalagens de produtos artesanais comestiveis de
origem animal e vegetal em todo o territério do Municipio de Juquia-SP, desde que, por
sua especial ou superior qualidade, confiram absoluta garantia em face do consumidor
e inclusive funcione, como elemento de divulgagiao do nome do préprio Municipio,
mediante o atendimento das exigéncias, pelos estabelecimentos, assim definidos :

I- Produtos Artesanais - Qualquer produto comestivel de origem animal ou vegetal,
elaborado em pequena escala e que mantenha as caracteristicas tradicionais, culturais e
regionais. "

I - Agroindustrias Artesanais - estabelecimentos instalados obrigatoriamente em
propriedade rural, onde se utiliza mao-de-obra predominantemente familiar e que
produzam algum tipo de produto artesanal de origem animal ou vegetal, desde que S0%
(cinquenta por cento) no minimo da matéria-prima empregada na producao seja oriunda
da propriedade, exceto produtos a base de farinha de trigo e outros farinaceos, chocolate,
bem como, carnes que necessitem de SISP ou SIF, enquanto ndo houver no municipio ou
regido um abatedouro com inspegcao federal ou estadual, que preste servigo aos
produtores. '

III - Industrias Familiares - Sao aquelas que produzem alimentos de forma artesanal,
utilizando-se de estrutura fisica especifica, anexa a residéncia, ou nas proprias
dependéncias comuns a familia, podendo elaborar somente produtos artesanais de menor
risco a saude dos consumidores e em pequena escala, observados rigorosamente todos os
parametros higiénico-sanitarios, descritos nesta lei.

IV- Estabelecimentos- Sao estruturas fisicas destinadas a recepgéao e depoésito de matéria
prima, produzida na propriedade ou adquiridas de outras, para elaboragao,
acondicionamento, armazenamento e comercializagdo de produtos artesanais comestiveis
de origem animal e vegetal, enquadrados nos seguintes parametros:

a) Estabelecimentos - destinados ao abate de pequenos animais, aves, coelhos,
ras e elaboragao de produtos artesanais de origem animal com importancia econodmica,
dentro dos seguintes limites mensais de produgao:

1 - Abate de pequenos animais igual a 08 (oito) toneladas.

2- Embutidos, defumados e salgados igual a 2 (duas) toneladas.

3 - Peixes, moluscos, anfibios e crustaceos igual a 2 (duas) toneladas.

4 - Produtos apicolas igual a 1,5 (uma e meia) tonelada.

S - Laticinios igual a 7.000 (sete mil) litros. )
\

i\
-

~



Prefeitura Municipal de Juquia

ESTADO DE SAO PAULO
RUA DEZ DE ABRIL, N° 148 - CENTRO - CEP 11800-000

TELEFAX (13) 3844-6111
atosoficiais@juquia.sp.gov.br

b) Estabelecimentos de produtos vegetais, destinadas a elaboragdao de
produtos artesanais, nos seguintes limites mensais de produgao:

1 - Doces, polpas e compotas de frutas e outros vegetais minimamente
processados ou conservas, exceto palmito em conserva: até 02 (duas) toneladas.

2 - Massas, doces e salgados: até 02 (duas) toneladas.

3 - Produtos de cana-de-agucar e seus derivados ( agucar mascavo, rapadura,
melado, garapa e outros): até 02 (duas) toneladas.

4 - Bebidas destiladas e fermentadas (vinhos, licores, cachacga artesanal, etc):
até 1.000 (mil) litros;

S - Microorganismos (cogumelos e afins ): até 01 (uma) tonelada.

V - Matéria Prima - Toda subsiéncia.comestivel bruta principal e essencial a
fabricagao de produtos comestiveis artesanais, produzida na propriedade ou adquirida de
terceiros. ’

VI - Inspegao e fiscalizagao - O ato de examinar minuciosamente as condi¢oes
higiénico-sanitarias das pessoas, dos estabelecimentos, das instalagcoes e dos
equipamentos; os padroes fisicos,” quimicos e microbiolégicos da matéria-prima e
ingredientes assim como, os procedimentos operacionais adotados nas fases de recepgao,
depodsito, processamento, acondicionamento, recondicionamento, arrmazenamento,
transporte e comercializagcdo dos produtos artesanais comestiveis, cabera ao S.I.M., sem
qualquer custo ao produtor.

VII - Inspetores e Fiscais Sanitarios - técnicos capacitados e credenciados pela
Diretoria Municipal de Saude, responsaveis pelo registro, inspe¢ao e fiscalizagao do
estabelecimento, das instalagdes, equipamentos, recebimento, obtengcdo e depédsito de
matéria-prima e ingredientes, elaboragdo, acondicionamento, recondicionamento,
armazenagem, transporte e comercializagdo de produtos artesanais.

Paragrafo unico. os parametros estabelecidos no inciso [V, alinea "a", itens "1"
a "6" e alinea "b", itens "1" e "S", correspondem a producéao individual.

Art. 2°- Compete a Diretoria Municipal de Saude, através da Vigilancia
Sanitaria (VISA), e a Diretoria Municipal de Agricultura e Abastecimento exercer agoes
pertinentes ao cumprimento desta Lei e regulamento na implantagdo do Selo de Inspecao
Sanitaria Municipal - SIM.

Art.3°-Considera-se passiveis de beneficiamento e de elaboragao de produtos
agroindustriais e artesanais comestiveis, as seguintes matérias primas:

[-Carne suina e ruminantes inspecionadas pelo SIF (Selo de Inspe¢ao Federal)
ou SISP (Servigo de Inspecao Estadual) ou S.I.M (Servigo de Inspe¢ao Municipal);

[I-Carne de animais de pequeno porte: aves, coelhos e ras, inspecionado pelo
S.I.F. (Selo de Inspegao Federal), S.1.S.P. (Servigo de Inspegdo Estadual) ou S.1.M..

III-  Leite; &~
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IV- Ovos;
V- Produtos apicolas desde que comestiveis;
VI- Peixes e crustaceos;

VII- Microorganismos, cogumelos;
VIII- Frutos e vegetais, exceto palmito;

IX- Cereais.

Art. 4°- Todo estabelecimento produtor de alimentos deve ser registrado e
cadastrado no Departamento de Agricultura e Abastecimento de Juquia e preencher os
seguintes requisitos:

I - Localizar-se em propriedades-distante de fontes produtoras de poeira, mau-
cheiro e outras contaminagoes, como aterros sanitarios, lixdes, pedreiras, currais ou
instalagoes paracriagoes animais; y

Il - Ser construido em alvenaria com area compativel ao volume maximo de
producgao e permitir um fluxograma dperacional que facilite os trabalhos em todas as fases
de processamento;

IIT - possuir ambiente mterno a prova de insetos e animais;

IV - Possuir paredes lisas, impermeaveis, de cores claras e de facil limpeza;

V - possuir forro de material liso, de cor clara e que nao seja de madeira, bom
sistema de vedacao, ventilacdao e luminosidade;

VI - possuir pisos antiderrapantes, impermeaveis e com inclinagio que
permita um perfeito escoamento das aguas residuais e facilite limpeza e higienizagao;

VII - dispor de agua potavel encanada e com pressao, que permita a perfeita
remocdo dos residuos, cuja fonte, assim como a tubulagdo e reservatorio, sejam
protegidos para evitar qualquer tipo de contaminacao;

VIII - possuir pé-direito de no minimo 2,80 (dois e oitenta) metros, e que seja
compativel com os equipamentos e que proporcione boa ventilagao e climatizagao;

IX - possuir sistema de escoamento de aguas servidas, e quando for o caso de
sangue e residuos, interligados a um eficiente sistema de tratamento sem prejuizo para o
meio ambiente, segundo as normas da Cetesb;

X - dispor de depésito para os insumos a serem utilizados na elaboragao dos
produtos artesanais, e quando for o caso, de camara fria ou freezer;

XI - dispor de vestiarios, quando a atividade necessitar, e instalagdes
sanitarias compativeis com o numero de trabalhadores.

XII - dispor de fonte de energia elétrica que garanta o bom funcionamento dos
equipamentos e a conservagdo dos produtos artesanais, e aplicando técnicas que visem o
racionamento da energia utilizada.
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1°- Os itens I. VIII. e XI. ndo se aplicam as Industrias Familiares, pois as
mesmas utilizam as dependéncias da propria residéncia ou dependéncias anexas, para a
elaboragao dos produtos artesanais, porém, devem também, cumprir o disposto no
capitulo IV da Lei 36/2008-Cddigo de Posturas do Municipio.

2°- Os estabelecimentos registrados receberao um numero sequencial
iniciado em 000001, que os identificardo junto ao Servico de Inspecdo Sanitaria
Municipal, os quais serao apostos no Selo de Inspe¢ao Municipal S.1.M.

Art. 5°- O registro e cadastro de que trata o artigo anterior, deve ser
formalizado instruido dos seguintes documentos:

I -Copia de Certificado do Curso de Boas Praticas na Manipulagao de

Alimentos, ministrado, ministrado pela CATI, SENAR, SEBRAE, outras instituigoes.

II - Cépia do Alvara Sanitario de Produgao emitido pelo S.I.M.;
IIT - Laudo Médico Veterinario dos exames de brucelose e tuberculose, para as

Agroindustrias de derivados do leite;

IV - Fluxograma de Producao;
V - Cépia da carteira de identidade e cadastro de pessoa fisica;

VII - Parecer da Secretaria Municipal de Agricultura e Abastecimento e/ou
licenga ambiental expedida pela Secretaria Estadual de Meio Ambiente, quando
necessario; '

VIII - Nota de Produtor Rural;

IX -; Laudo para o funcionamento do estabelecimento, emitido pelo
Profissional Técnico do Servigo de Inspe¢ao Municipal;

Art. 6°- Todas as instalagdes, moveis, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos devem ser lavados rotineiramente e devidamente higienizados com
produtos registrados no 6rgao competente.

Art. 7°- Os estabelecimentos deverao adotar sistema de controle integrado de
pragas.

Art. 8°- E proibido o uso de recipientes de zinco, latdo, ferro estanhado ou
com ligas superiores a 2% de chumbo, assim como qualquer utensilio danificado
( amassado, enferrujado, com furos e/ou remendos ), que possa comprometer a qualidade
sanitaria dos produtos artesanais.

Art.9°- E proibido nas instalagdes de processamento e elaboracdo de produtos
artesanais, fazer referigoes, fumar, depositar produtos, objetos e materiais estranhos a
sua finalidade, assim como, o uso de perfumes e de quaisquer adornos (brincos, anéis,
colares, unhas esmaltadas, etc);

Art.10- Nas camaras frias ou outros equipamentos de refrigeracao deve ser
observado rigorosamente as condi¢des de funcionamento e higiene.
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Art.11- Podera ser exigido para todos os manipuladores de alimentos e
proprietarios das agroindustrias e/ou do proprietario da residéncia quando a mesma for
utilizada para fins de processamentos de alimentos, exame de saude e laudo médico e/ou
odontolégico quando o SIM julgar necessario.

Paragrafo unico. As inspe¢des médicas poderao ser solicitadas quantas vezes o
SIM julgar necessario.

Art.12- uso do uniforme limpo e completo, como gorro, luvas, avental e
calcados proprios sao obrigatérios para todos os manipuladores, devendo também ser
observadas todas as praticas de higiene das pessoas e das dependéncias.

Art.13- A fiscalizacdo e inspegdo sanitaria obedecerao as normas
estabelecidas nesta Lei, e todas as demais pertinentes ao assunto e serdao exercidas pelos
técnicos credenciados de Juquia.

Art.14°- O SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL (SIM) sera exercido
exclusivamente por profissionais habilitados, segundo o ramo de atividade especifico a que
se destina cada estabelecimento inspecionado, ou seja:

I - Na prévia inspecéo e fiscalizagdo de produtos de origem animal -Médico
Veterinario; ’

IT - Nas demais atividades complementares, de acordo com atuagao especifica
de cada profissional:

a) Médico Veterinario;
b) Nutricionista, Economista doméstico ou Tecnélogo em Alimentos;

c) Técnico Agricola; Agronomo;
|

d) Demais profissionais técnicos devidamente capacitados.

Art.15- A inspecao e fiscalizagdo de que trata o presente regulamento
abrange, sob o ponto de vista de produgdo e sanitario, a inspeg¢do ante mortem e pos
mortem dos animais; com agendamento prévio; o recebimento, a manipulagdo, o
beneficiamento, a transformagao, a elaboragdao, o preparo, a conservagao, o
acondicionamento, a embalagem, o depésito, a rotulagem, a armazenagem e o transito de
quaisquer produtos e sub-produtos, destinados a alimentagao humana.

Art.16- O Servico de Inspecao Municipal, podera baixar Normas Técnicas (NT)
e Instrugées Adicionais (IA) para o exercicio da inspec¢do e fiscalizagao, do processamento,
elaboragdo e comercializagdo dos produtos artesanais comestiveis de origem animal e
vegetal.

Art.17- O processamento dos produtos artesanais devera obedecer
rigorosamente todos os padroes higiénico-sanitarios, fisico-quimicos e microbiolégicos
estabelecidos pela Legislagdo Federal, Estadual ou Municipal vigente.

Art.18- Cada tipo de produto devera ter aprovagao e registro de sua formula e
de seu roétulo junto ao Servigo de Inspegdao Municipal, que além das exigéncias previstas
pela legislagdao especifica de rotulagem exigird que os rétulos dos produtos artesanais
contenham obrigatoriamente as seguintes indicagoes:
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I - Nome do produto em caracteres destacados e uniformes;
II - Nome e identificagdo do estabelecimento responsavel;

III - Selo de Inspegao Sanitaria Municipal (SIM), com numero de registro do
produto;

IV - Natureza do estabelecimento conforme a classificagao oficial prevista
nesta Lei;

V - Localizagao do estabelecimento;

VI - Espago previsto para colocar a data de fabricagao disposto em sentido
horizontal ou vertical; ’
VII - Peso ou conteudo liquido e peso da embalagem,;

VIII - Informagéao Nutricional e lista de ingredientes da composi¢do em ordem
decrescente da respectiva proporg¢ao; . =

IX - Prazo de validade do produto;

X - Contém ou nao contém gluten;
XI - Lote;
XII - Instrugoes para preparo e conservagao do produto;

XIII - Indicagao de que o produto é artesanal.

Art.19- O Selo de Inspe¢ao Municipal, citado no item III do artigo 18,
representa a marca oficial usada unicamente nos estabelecimentos sujeitos a fiscalizagao
do SIM, conforme definidos no art. 1°, Itens II e III e constitui a garantia que o produto foi
elaborado dentro das normas e padrées higiénico-sanitarios.

Art.20- Apés a aprovacdo dos rotulos de cada produto artesanal, eles serao
registrados no SIM, mediante um cédigo composto pelo numero de registro do
estabelecimento, citado no § 2° do art. 3°, seguido pelo cédigo do produto como separado
por uma barra.

Art.21- A confecgdo dos roétulos pelos estabelecimentos s6 podera ser
realizada com autorizagdao do SIM, em formulario préprio e enderegada a grafica indicada
pelo requerente, onde se fara constar a tiragem da impressao de cada modelo.

Pardgrafo tunico- Apés a confecgao dos rotulos, o estabelecimento devera
encaminhar ao SIM, uma via ou cdpia da Nota Fiscal da grafica, acompanhada de 3 (trés)
exemplares de cada rétulo impresso.

Art. 22- O Selo de Inspe¢dao Municipal deve obedecer exatamente as
caracteristicas e modelos descritos nesta Lei.
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Art.23- Sao atribuigoes exclusivas do SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
(SIM):

I - Definir os produtos passiveis de serem elaborados artesanalmente,
conforme o risco a saude do consumidor, a natureza e origem da matéria prima,
ingredientes e volume de produgao de cada produto;

I - Inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, as instalagdes, os
equipamentos, que no caso de abate de animais de pequeno porte, terdo as exigéncias
minimizadas, assim como os procedimentos, a matéria prima, os ingredientes e os
produtos elaborados artesanalmente;

III - Analisar formulas, rotulos e embalagens a serem utilizadas na elaboragao
e embalagem dos produtos; ’

IV - Analisar e aprovar as plantas e os fluxogramas de produgédo dos
estabelecimentos, assim como as instalagoes das industrias familiares;

V - Verificar as carteiras de saude; os laudos e outros atestados ou exames
que se julgar necessario para a garantia sanitaria dos produtos elaborados;

VI - Aprovar o registro das agroindustrias artesanais, assim como, expedir e
renovar os alvaras sanitarios;

VII - Analisar e aprovar os memoriais descritivos ou Procedimentos
Operacionais Padronizados e o Manual de Boas Praticas de Fabricagdo na elaboragdo dos
produtos comestiveis artesanais, nos estabelecimentos que se julgar necessario;

Art.24- As infragdées as normas previstas nesta Lei serdo punidas de acordo
com as legislagoes federal, estadual e municipal vigentes.

Art.25- As agroindustrias artesanais, assim como as industrias familiares
responderdo legal e juridicamente pelos danos a saude publica, caso se comprove a
omissdo ou negligéncia inerentes a4 nao observancia dos padrodes higiénico-sanitarios,
fisico-quimicos e microbioldgicos dos produtos artesanais.

Art.26- Toda alteragiao, ampliagio refornma ou construgdo no
estabelecimento registrado, s6 podera ser feita com a prévia aprovagao e autorizagao da
Vigilancia Sanitaria.

Art.27- Os ingredientes, os aditivos, embalagens e as matérias primas

utilizadas nos produtos comestiveis artesanais deverao ter registro junto aos d4rgaos
competentes.

Art.28- As agroindustrias artesanais se obrigam a manter um controle de
produgdo cujos mapas estatisticos deverao ser encaminhados mensalmente ao Servigo de
Inspecao Municipal.

Art.29- Os animais destinados ao abate, aves, coelhos e ras e os destinados ao
fornecimento de matéria prima deverao ter controle sanitario junto ao Orgao Estadual de
Defesa Animal ou da Diretoria Municipal de Agricultura e Abastecimento ou Servigo de
Inspe¢ao Municipal.

Art.30- Para a inspec¢éao sanitaria cuja presenc¢a do Medico Veterinario e/ou P
-
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Auxiliar de Inspegdao é obrigatéria, sera cobrada uma "Taxa Especial de Inspegao”,
proporcional a produgao:

I- até 100 kg por més sera isenta de taxa;
I1- de 101 kg até SO0 kg por més a taxa sera de 01 (um) UFESP;

III- de S01 kg até o limite mensal de produgdo a taxa sera de 02 (duas)
UFSPs.

Art. 31- O rol de produtos derivados descritos no Anexo I desta Lei, obedecida
a sequéncia de codigos de classificagao, poderao ser acrescidos ou suprimidos a critério
do Servigo de Inpegao Municipal.

Art.32- Os casos omissos serdo resolvidos por um comité gestor, constituido
por representantes do Conselho Municipal de Desenvolvimento Rural, Departamento
Juridico, Aciaju, VISA e CATI (indicado pelo Diretor do EDR- Registro).

Art. 33- Esta Lei entrarda em vigor na data de sua publicagao, tendo
caréncia de 36 (trinta e seis) meses para adequagao dos produtores.

Art. 34- Revogam-se as disposi¢des em contrario.

Prefeitura Municipal de Juquia, 22 de dezembro de 2009.

e publique-se:
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Diretor do Departamento Juridico
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